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L E  V I G N O B L E
Bordeaux Rouge

24 hectares de vigne

Collines argilo-calcaires souvent à forte proportion d’argile.

95% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon

15 ans

Enherbement naturel et travail mécanique sous les pieds. 
Protection raisonnée du vignoble (système Optimus).

Appellation

Conduite du vignoble

Âge moyen du vignoble

Cépages

Surface du domaine

LA VINIFICATION & L’ÉLEVAGE
Fermentation en cuves inox thermorégulées.
Pressurage doux (pressoir vertical de petite taille)
Fermentations malo-lactiques en cuves. 

10 mois en cuves avant mise en bouteilles.

Conservations des bouteilles nues en box de 600 bouteilles.
Pose des étiquettes et conditionnement au fur et à mesure des expéditions pour 
respecter les contraintes de chaque marché. 

Vinification

Elevage

Production annuelle

Commune de Villegouge, 35 km au Nord-Est de BordeauxSituation

Conditionnement

55 000 bouteilles

Sols

Entre 5050 et 5500 pieds/haDensité de plantation
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C H Â T E A U  B R A N D E A U
B o r d e a u x  R o u g e

« Brandeau » désigne un secteur du Château Roc Meynard, propriété très
ancienne de 35 hectares en lisière de l’appellation Fronsac. Le château Brandeau
en appellation bordeaux rouge correspond aux vins issus des plus jeunes vignes
du Château Roc Meynard. Plus souples ces vins séduisent par un caractère fruité
que nous souhaitons mettre en avant et s’apprécient principalement jeunes.

FICHE TECHNIQUE


